Ficha Técnica del Producto

ELABORADOS DEL BACALAO S.L.

Referencia de producto

104

Denominacion del producto

PASTA ARTESANA BUNUELOS BAC. 1 KG

Marca comercial

elBa arctic fish

Ingredientes

Bacalao (gadus morhua) 75%, agua, sal, huevo pasteurizado
perejil, ajo, harina de maiz, colorante (E110 E102)

Cerveza (agua, malta de cebada, extracto de lupulo).
Glutamato, harina ligante (fécula lactosa, suero, proteina
lactea, sal, estabilizante E-450). Harina impulsante
(pirofosfato acido de sodio, E450, almidéon de maiz)

huevo deshidratado.

Alérgenos

Huevo, gluten, pescado, lactosa
Este producto se fabrica en la empresa donde se emplean
frutos secos, lacteos, sésamo, mostaza, crustaceos

Presentacion

Cubo 1 kg
Envasado en cubos kg
Informacion del lote y caducidad, etiqueta en el envase

Presentacion-Tecnologia

PRODUCTO CONGELADO

Peso Neto TARRINA

1 kg

Peso Neto CAJA

6 kg

Etiquetado

La descripcion del producto, la marca Elba/Productor, el RSI,
origen, contenido, peso neto, fecha de caducidad
presentacion, tratamiento del producto, condiciones de

conservacion y lista de ingredientes estaran presentes en el visibles

campo visual del embalaje impreso en la caja 6 en la etiqueta.

Temperatura de conservacion y de envio

-18 °C

Caducidad vida util

365 dias desde el envasado del producto

Uso del producto

Destinado a consumidor final / uso industrial

Modo de empleo / Utilizacién

Descongelar en frigorifico 1 dia antes
Freir en abundante aceite, en pequefias porciones

N° de registro sanitario

ES 1202470/B CE

Coédigo de barras

8436030210104 4

Transporte

Vehiculo limpio, buen estado de mantenimiento, temperatura
caja camion <18 °C, ausencia de productos no alimenticios
en el camidn, ausencia presencia plagas y roedores.

Caracteristicas organolépticas

Color: AMARILLO-CREMA

Sabor: BACALAO, SALADO

Textura: CREMA

Olor: CARCTERISTICO A SU PROPIEDAD A BASE DE PESCADO

Caracteristicas microbioldgicas (*)

AEROBIOS MESOFILOS <40
ENTEROBACTERIAS <10

REC ESCHERICHIA E COLI <10

REC STAPHYLOCOCCUS AUREUS <10
LISTERIA AUSENCIA
SALMONELLA AUSENCIA




